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FORMULE SOIR
FORMULE MIDI DU AR oH0 5 o

DU LUNDI AU VENDREDI Afterwork a partir de 18h

) de 12H a 15H entrée + plat ou plat + dessert
entrée + plat ou plat + dessert + 1 verre de vin

FERME LE DIMANCHE
Tél: 01536017 00
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LE PARISIEN - 14 janvier 2010
« Le restaurant du Batofar »

Edition de Paris
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(DR.)

‘ouvert jusqu’a 5 heures du matin.

ENUIT

' Le « Batofar » ouvre un restaurant

enh nocturne

Xille. On pouvait déja danser au
«Batofar» jusqu'au petit matin sur la
creme des musiques actuelles. A partir
de demain, la péniche amarrée au
pied de la bibliotheque Frangois-Mit-
terrand propose également un resto

D’une capacité de 70 couverts, cet

espace design joue la carte de la c o
rotisserie traditionnelle, avec de I'épaule d’agneau, de Faligot, de Tail
caramélisé, ou encore du poulet fermier aux herbes. Coté boissons, un
sommelier a sélectionné de belles étiquettes de vignerons indépendants
pour accompagner cefte cuisine du terroir. Eta partir de 23 h 30,1a
rotisserie cede la place a de la petite restauration en servant des assiettes
de tapas (10 €), ou un petit déjeuner a la francaise.

P A partir de demain, face au 11, quai Francois-Mauriac (XIII¢). M° Bibliotheque-
Francois-Mitterrand. Réservation au 01.45.21.06.78. Tarifs : 30 € environ (entrée -
plat ou plat - dessert).
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FIGAROSCOPE - janvier 2010
« Le restaurant du Batofar »

RESTAURANTS |
LE NOUVEAU SWING
DE SAINT-GERMAIN

D’Adele Blanc-Sec a Johnny Depp
LES 50 VISAGES DE 2010

—
-

AT ODFRR

UN RESTO POUR LE BATOFAR. Le rendez-vous préféré

des amateurs de musiques actuelles s’enrichit, a partir du 15 janvier,
d’un restaurant ouvert toute la nuit (de 19 h 30 a 5 heures) ! Au milieu
de sa cuisine ouverte sur la salle, le chef Romuald Sanfourche
propose des produits du terroir et, pour les noctambules,

une restauration légere ainsi qu'un petit déjeuner « a la francaise ».
Face au 11, quai F.-Mauriac (XIII°). Réservation au 01 53 60 17 00.

A partir de mars, service le midi de 12 a 14 heures.
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L'EXPRESS - février / mars 2010

« Le Restaurant du Batofar »
RS BROH s ~
Chercher minuit

a4 heures...

oujours ardue, la recherche dune

bonne table entre deux séances
clubbing. €t pourtant.. Depuis le
15 janvier, le Batofar, scene majeure des
musiques actuelles et des soirées
parisiennes, abrite un véritable restaurant,
ouvert jusqu'a 5 heures du matin, avec
cuisine ouverte et rotissoire pour
70 couverts, dans un décor au godt du
jour: murs taupe, tables en béton ciré...
C6té victuailles, de la simplicité et du peps,
symbolisés par les charcuteries basques,
I'agneau-aligot et la bavette accompagnée
de frites a la graisse d'oie. Sans oublier le
petit-déjeuner a la francaise, servi a l'aube
avec viennoiseries et pain Kayser, cuits
sur place dans un four aménagé pour
I'occasion. After réussi garanti! ®HEL

Batofar

De 19 heures a 5 heures (carte réduite a partir
de minuit). Carte: 30 € environ.

M Face au 11, quai Frangois-Mauriac, Xllle.
01-53-60-17-00.

>www.batofar.org

4 :
Le Batofar, parfait pour les couche-tard.

ANTHONY BAZABUQUE




TELERAMA SORTIR 3141 — mars 2010
« Le Restaurant du Batofar »
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NUMERO — avril 2010
« Le Restaurant du Batofar »
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WWW.RESTOAPARIS.COM — avril 2010
« Le Restaurant du Batofar »
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COTEPARIS — avril 2010

« Le Restaurant du Batofar »
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WWW.LEFOODING.COM — mai 2010
« Le Restaurant du Batofar »
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MIAM — printemps 2010
« Street Food Part.1»
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WWW.GUIDEPARISPASCHER.COM
mai 2010
« Le Restaurant du Batofar »
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LE POINT - mai 2010
« Le Restaurant du Batofar »
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PARIS CAPITALE 150 — mai 2010
« Le restaurant du Batofar »
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LA PARISIENNE — mai 2010
« Le restaurant du Batofar »
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ELLE — mai 2010
« Le restaurant du Batofar »
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VIVRE PARIS — été 2010
« Le Batofar »
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L’'EXPRESS STYLES - juin 2010
« Le Batofar »
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WWW.GOGOPARIS.COM - juin 2010
« Le Batofar »
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WWW.LEMONE.FR -5 juin 2010
« Un seul mot d'ordre : Tous au restaurant ! »

Du 7 au 13 juin, prés d'un millier de restauratel@goute la France s'engagent a proposer un neetnéé, plat,
dessert) pour la somme de 20,10 euros au déjetir®s euros le soir. L'initiative revient a Alain Easse,
soutenu par la Ville de Paris, qui table sur uncéaddentique a celui de " Restaurant Week " a Newk,
Madrid, Londres et Lisbonne.

Pour ses initiateurs, il s'agit de faire découarivos compatriotes la diversité du patrimoine aitnfrancais et
la créativité des cuisiniers. Et, accessoiremeatfaire oublier la gestion désastreuse de linftionasur la
baisse de la TVA de 2009. Entre la fin du tourm®itehnis de Roland-Garros et le début de la Coupaahde
de football, la fenétre parait étroite, mais unté&ay® de réservation en ligne (Tousaurestaurant.clmwait
assurer le succés de l'opération. Des résultaib fqudra toutefois pondérer en fonction des ddfées
catégories de restaurants.

Quoi de commun entre deux excellentes tables, corAme Lyonnais (32, rue Saint-Marc, Paris 2e) ou
L'Assiette (181, rue du Chateau, 14e arr.), etytéeke des Bistros romains, Hippopotamus et autfeines de
restauration enrdlées pour donner du volume &itaff? L'absence de critéres de sélection limiteoldée de
linitiative. Destinée a attirer de nouveaux pubhers les restaurants, on aurait aimé qu'elleassisi exigeante
en matiere d'éthique, de qualité des produits ahlfance, qu'en matiére de prix. Voila qui auragc#é le
débat.

L'histoire de la cuisine en France ressemble aonteclein de bruit et de fureur raconté par untrauanésique.
Elle est marquée par un silence réservé. Or leschig n'ont pas seulement inventé le restauraai&aut du
XlIXe siecle, mais deux voluptés charmantes qui amptétent : la bonne chere et l'art de la conviensat
Charles Fourier (1772-1837), véritable fondateur lalepsychologie sociale, s'était fait a cette égodm
théoricien de l'art du repas, moment privilégié piessirs du godt et de la convivialité, de la sgdn, de la
discussion philosophique et de la féte communautéinjourd'hui, I'introduction de la musique a tabklon la
mode en vigueur chez les Anglo-Saxons réduit siaggrment les échanges.

Situation paradoxale, La Véraison, charmant bidiesta vins (64, rue de la Croix-Nivert, Paris 15a)ui
participe a l'opération Tous au restaurant -, daugmenter les prix de ses menus (15,80 eurosdeain?25,80
euros le soir), car on y servira du homard. Sigmaldeux francs tireurs le Batofar, ancré devant la
Bibliotheque de France, pour ses menus (a 19 eurlesmidi et 29 euros le soir)et encore La Pantomime (26,
rue Hoche, a Pantin), ou le chef Guy Velume proppsear 35 euros environ, une cuisine bourgeoisel'que
aurait tort de croire & bout de souffle.

Mais le fin du fin, une fois I'addition arrivéegst de pouvoir payer ce que I'on veut. Grace anumgue de
fromage, c'est possible dans une dizaine de rest@ua Paris, Lille, Marseille, Strasbourg, Monitpel Lyon,
Bordeaux, Chambéry et Saint-Nazaire jusqu'au 20(jlibleslibres.fr).

Jean-Claude Ribaut




TV FIGARO MAGAZINE - 26 juin 2010
« Le Restaurant du Batofar »
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TELERAMA SORTIR 3155 — juillet 2010
« Le Restaurant »

P # $%& !
& ‘& (" * $ ! +
-./ & 01! "




France INTER — samedi 3 juillet 2010
Emission « On va déguster » de Francois Régis Gaudr vy

« Street Food du MIAM»
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